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KASITOO JA KODUNDUS
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DISAIN, KAVANDAMINE JA RAHVAKUNST

valib sobivaid rdivaid, 1dhtudes nende materjalist, otstarbest, 15ikest, stiilist ja oma
figuurist;

arutleb moe muutumise ile;

mirkab originaalseid ja leidlikke lahendusi esemetel, rdivastel ja sisekujunduses;
kavandab isikupiraseid rdivakomplekte ja kollektsioone arvestades kollektsioonide
kavandamise pdhimdotteid, vormistamist ja kompositsiooni seaduspérasusi;

tunneb peamisi eesti rahvuslikke kasitootavasid;

kasutab inspiratsiooniallikana etnograafilisi esemeid, siimboleid ja mérke;

néeb rahvaste kultuuripdrandit kui véértust ja oskab vilja tuua kultuuridevahelisi seoseid,
erinevusi ja sarnasusi.

MATERJALID JA TOO KULG

kirjeldab keemiliste kiudainete pohiomadusi, kasutamist ja hooldamist;

teab tehiskiudude ja siinteetiliste kiudude saamist ning omadusi;

vordleb materjalide valikul nende moju tervisele;

kombineerib oma t60s erinevaid materjale;

arutleb t60 ja tehnoloogia muutumise iile ihiskonna arengus, sealhulgas kasitdotehnikate ja
tekstiilitdOstuste arengut;

otsib tlilesandeid téites abi niilidisaegsest teabelevist, tehnoloogilistest voimalustest ja
uudsetest votetest roivaste ja tarbeesemete valmistamisel;

tédidab iseseisvalt ja koos teistega endale voetud iilesandeid ning planeerib t66d ajaliselt;
analiilisib enda loomingulisi ja tehnoloogiaalaseid voimeid ning teeb valikuid edasisteks
opinguteks ja hobideks.

TOOLIIGID

valib tooeseme valmistamiseks sobivaid materjale, toovahendeid, tehnikaid ja
viimistlusvotteid;

votab Idikelehelt 16ikeid, valib dpetaja abiga sobiva tehnoloogia ja dmbleb enda kavandatud
eseme;

tutvub heegeltehnikate loominguliste voimalustega;

koob kirjalist pinda ning koekirju koeskeemi kasutades, koob ringselt;

leiab loovaid voimalusi kasutada dpitud kasitootehnikaid.



TOIT JA TOITUMINE, TARBIJAKASVATUS

teab mitmekiilgse toiduvaliku tdhtsust oma tervisele ning pShiliste makro- ja mikro-
toitainete vajalikkust ja allikaid;

analuiiisib toiduainete toitevaartust, hindab nende kvaliteeti, tunneb toidu erinevaid sailitus-
viise ning riknemisega seotud riskitegureid;

analiilisib meniili tervislikkust ning koostab tasakaalustatud ja mitmekiilgse paevameniii;
tunneb tarbija digusi ning kohustusi.

TOIDU VALMISTAMINE, TOO ORGANISEERIMINE JA HUGIEEN

teab toiduainete kuumtootlemise viise;

tunneb peamisi maitseaineid ja roogade maitsestamise voimalusi;
valmistab retsepti kasutades erinevaid kuumi ja kiilmi roogi;

oskab kasutada ja hooldada niitidisaegseid kodgiseadmeid;

arvestab rithmaiilesandeid téites kaasopilaste arvamusi ja hinnanguid,;
kasutab mentiiid koostades ainekirjandust ja teabeallikaid;

hindab enda huve ja sobivust toiduga seotud elukutseteks voi hobideks;
jérgib juhendamisel hiigieenireegleid koogis todtades.

LAUAKOMBED JA ETIKETT

kujundab kutse ja leiab loomingulisi vGimalusi kingituse pakkimiseks;
leiab vdimalusi ja ideid erinevate peolaudade kujundamiseks;
roivastub ja kiitub iirituse iseloomu kohaselt;

moistab lauakommete tahtsust meeldiva suhtluskeskkonna loomisel.

KODU KORRASHOID

arutleb ja leiab seoseid kodu sisekujunduse ning seal elavate inimeste vahel;
tunneb pdhilisi korrastustdid ja-tehnikaid ning oskab neid tehnikaid rakendada.

PROJEKTITOOD

leiab iiksi voi koostdos teistega iilesannetele ning probleemidele lahendusi;

suhtub kaaslastesse heatahtlikult ja arvestab teiste arvamust;

teadvustab end rithmat0, projektitoo ja teiste ihistoos toimuvate tegevuste litkkmena;
osaleb aktiivselt erinevates koostd6- ja suhtlusvormides;

kujundab, esitleb ja pohjendab oma arvamust;

védrtustab to60 tegemist ning analiiiisib t66 kulgu ja saadud tagasisidet.



